
Miércoles 18

12:00-13:30: 
100% Raza Autóctona. Cata técnica de productos 

de la especie bovina
FEAGAS y Universidad de Zaragoza

13:30-15:00: 
Degustación de productos 

100% Raza Autóctona 
FEAGAS y Asociaciones de Criadores de Razas Puras 

Chuletas de cordero Merino 100% Raza Autóctona

Productos ibéricos 100% Raza Autóctona (paleta, chorizo, salchichón)

Rabo de Toro de Lidia 100% Raza Autóctona 

Ternera Asturiana de los Valles 100% Raza Autóctona a la plancha

Jueves 19

13:00 - 15:00: 
Showcooking 100% Raza Autóctona 

Colaboración especial de los Paradores de Ávila y Mérida y las Asociaciones 
de Criadores de Razas Puras. 

Steak tartar de Ternera Avileña Negra Ibérica 
100% Raza Autóctona

Roast beef en escabeche ahumado de Ternera Avileña Negra Ibérica 
100% Raza Autóctona

Pan Bao de rabo de Ternera Retinta
100% Raza Autóctona 

Regañá de solomillo de Ternera Retinta 
100% Raza Autóctona en adobo extremeño

100% RAZA AUTÓCTONA 

https://www.mapa.gob.es/es/ganaderia/temas/zootecnia/razas-ganaderas/arca/raza-autoctona.aspx



100% RAZA AUTÓCTONA 
#100x100nuestro

Saborea una historia 
100x100nuestra

17 - 19 DE SEPTIEMBRE DE 2019, IFEMA 
pabellón 10 stand 10-d-02


